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RANDEN & ZIEGENKASE

BABY RANDEN GEPICKELT UND GEROSTET... RANDEN CARPACCIO
MIT ZIEGENKASE, KARAMELLISIERT... PIPARRAS & MACADAMIA

HERBSTLICHER SALAT [I§

GEPICKELTER KURBIS... GEGRILLTE SHIITAKE PILZE, EINGELEGTE CRANBERRIES &
KARAMELLISIERTE PEKAN NUSSE

GEROSTETE BLUMENKOHL-MISO SUPPE {F
LIMETTEN-MISO-ESPUMA

SCHWEIZER RINDS TATAR ke P4 cross EX)
GEGRILLTES GEMOSE & BROT-CHIPS

PORTION POMMES [0

S

FILET VOM SAIBLING ..

ESCALIVADA... PAPRIKA, AUBERGINEN, ZWIEBEL,
KAPERN & KARTOFFEL-LAUCH ESPUMA

MARGHERITAS AL GORGONZOLA [¥]
GORGONZOLA CREMOSO... ROTWEINBIRNE & WALNUSS

BACKHAHNCHEN ALT WIENER ART...
KARTOFFEL-SALAT MIT KERNOL

REHGESCHNETZELTES
SPECK-KNOBLAUCH ROSENKOHL... PREISELBEER-CREME FRAICHE...
MARINIERTE ROSENKOHLBLATTER. HASELNUSS SPATZLE

STEAK ONGLET

DER FRANZOSISCHE KLASSIKER... < STEAK FRITES»
RINDSNIERENZAPFEN VON LUMA- BEEF AUF DEM HULZKUHLEGRILL



